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Linee guida per il personale scolastico 
 

Il programma Latte nelle scuole 

Il programma, finanziato a livello europeo e nazionale, e promosso dal Ministero delle Politiche 

Agricole Alimentari, Forestali e del Turismo (MIPAAFT), in collaborazione con il MIUR, il 

Ministero della Salute e le Regioni, e in collaborazione con il CREA, prevede la fornitura di 

prodotti lattiero-caseario agli alunni delle scuole primarie ed una serie di misure di 

accompagnamento rivolte agli stessi alunni, agli insegnanti e alla intera comunità scolastica, con 

l’obiettivo di promuovere una corretta alimentazione che privilegi il consumo di prodotti lattiero 

caseari. Come comunicato dal MIPAAFT, a seguito dell’espletamento della gara su bando Latte 

nelle scuole a.s. 2018/19, la RTI B&F srl è aggiudicata della distribuzione di Latte e prodotti lattieri 

caseari , nonché dei progetti informativi e delle misure di accompagnamento del Lotto 7 Campania 

e Molise, CUP J89F18001510006 -CIG 774808954F 
 

Dove approfondire 

Sul sito istituzionale del programma http://www.lattenellescuole.it è a disposizione una grande 

quantità di materiale informativo che potrà essere di grande aiuto al corpo docente per un’azione 

educativa di ampio respiro. 
 

Presentazione dell’aggiudicatario 

La RTI B&F srl è composta dalla B&F srl e da AG.CON srl. 

La B&F srl nasce nel vibonese nel 2004 e grazie alla disponibilità di un impianto di trasformazione 

rappresenta un esempio di complesso agro-alimentare integrato dove, ai tradizionali prodotti 

ortofrutticoli mediterranei, vengono affiancati una serie di servizi atti a facilitarne l’ utilizzo ed a 

rendere tali prodotti pronti al consumo, nella piena garanzia di salubrità e qualità. 

La Ag.con srl nasce a Vibo Valentia nel 2003 e si occupa di produzione di prodotti ortofrutticoli 

freschi o trasformati, commercializzazione di qualsiasi prodotto alimentare, prestazioni di servizi di 

pianificazione commerciale e di ricerche di mercato, attività di distribuzione presso punti vendita 

della GDO e DO di tutto il Sud Italia. 

La RTI vanta una organizzazione consolidata capace di portare a compimento con successo e 

soddisfazione gli obiettivi e le aspettative dei clienti, dunque del programma comunitario “Latte 

nelle scuole”, grazie anche ai suoi fornitori qualificati. 

La struttura organizzativa, in particolare gli uffici di coordinamento, controlleranno e 

supervisioneranno l’intera filiera distributiva attraverso la struttura logistica organizzativa messa 

appunto dai tecnici. La struttura dirigenziale, organizzativa e tecnica che è stata ideata e messa a 

punto ha come elemento base sia l’individuazione di specifiche professionalità con comprovata 

esperienza maturata nel corso di progettazione analoghe negli anni precedenti che il loro 

posizionamento strategico nell’ambito del diagramma dell’organizzazione preposta alla 

realizzazione delle attività del bando di gara. 
 

Caratteristiche del servizio: I prodotti oggetto di distribuzione 

Nel corso del periodo ogni alunno riceverà le seguenti tipologie di prodotti lattiero caseari : 

- latte; 

- yogurt; 

- formaggio.
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Tutti i prodotti sono sottoposto a diversi rigorosi controlli qualitativi atti a garantire la qualità e la 

sicurezza alimentare dello stesso. 

Nella distribuzioni speciale oltre al consumo di prodotti lattiero caseari sono previsti prodotti 

ortofrutticoli (frutta e frutta a guscio) e miele. 
 

Modalità di conservazione del prodotto in attesa della distribuzione 

Le caratteristiche dell’area adibita allo stoccaggio temporaneo dei prodotti, contraddistinta 

dall’apposito cartellino identificativo fornito dalla RTI B&F srl con la dicitura “PRODOTTO DA 

DISTRIBUIRE” che sarà inviato come file alla scuola che lo dovrà stampare e affiggere alla porta 

del locale dedicato oppure sui box dedicati, sono le seguenti: 

- deve essere ubicata all’interno del plesso scolastico; 

- gli ingressi di cui è provvista devono avere la possibilità di essere chiusi per evitare 

interventi non autorizzati sul prodotto; 

- il locale deve essere protetto e precluso all’ingresso di infestanti (topi, insetti, ecc.) e con 

temperatura non eccessiva; 

- le pareti e il soffitto devono essere in buono stato di manutenzione; 

- il pavimento deve essere pulito. 
 

I polibox contenenti i prodotti lattiero caseari per poter essere stoccate correttamente nei locali con 

le caratteristiche sopraindicate, devono essere: 

• sollevate da terra, 

• stoccate in assenza o lontane da sostanze pericolose (detergenti e cere per pavimento, 

• vernici, rifiuti in genere ecc.) 

• conservati chiusi ermeticamente secondo le caratteristiche della scheda tecnica del 

polibox. 
 

Non sono necessari frigoriferi per la conservazione del prodotto in quanto i polibox forniti, 

mantenuti chiusi ermeticamente e contenenti il ghiaccio fornito dall’aggiudicatario sono in grado di 

mantenere la temperatura idonea per lo stoccaggio del prodotto in condizioni di sicurezza 

alimentare. 

Saranno consegnati uno o più di uno box in base al numero degli alunni per plesso che dovrà 

contenere i prodotti da distribuire il giorno della consegna e il giorno successivo alla consegna. 

Ogni contenitore dovrà contenere N. 3/5 ghiaccio gel in busta che saranno consegnati in 

concomitanza con i prodotti lattiero caseari. 
 

Si raccomanda di tenere tutti i contenitori chiusi con apposito coperchio fino al momento 

dell’utilizzo del prodotto e di CONSUMARE IL LATTE ESCLUSIVAMENTE IL GIORNO DI 

CONSEGNA. Eventuali rimanenze o giacenze di latte dovranno essere tempestivamente smaltite 
 

Calendario di distribuzione 

Le attività di distribuzione dei prodotti si svolgeranno nel periodo da aprile 2019 a giugno 2019. 

Con un preavviso di almeno 5 giorni prima dell’avvio del programma, la RTI B&F srl invierà a 

tutte le scuole il calendario con le consegne previste. 

Non sarà possibile scegliere altre forniture di prodotto oltre a quello specifico per eventuali 

intolleranze/allergie in funzione dei numeri da vs comunicati in fase di ricognizione.
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Il tipo di prodotto in distribuzione, infatti, è definito contrattualmente tra la B&F srl (aggiudicatario) 

e il MIPAAFT (stazione appaltante). 

N.B. Nel calendario, oltre la data ed il prodotto previsto in consegna,sarà specificato il giorno di 

consumo per ciascun prodotto. Il giorno di consumo di ogni prodotto NON È MODIFICABILE 

in nessun modo e per nessuna ragione (shell-life reason). La presa visione di questo promemoria 

determina la piena consapevolezza di questa norma inderogabile. 
 

Modalità di distribuzione 

I prodotti saranno consegnati alla scuola con dei mezzi refrigerati, per mantenere la catena del 

freddo e garantire, in questo modo, una perfetta conservazione degli stessi. 

La consegna potrà avvenire: 

• la mattina, in tempo utile per il consumo dello stesso in occasione della pausa mattutina e/o 

pomeridiana 

• il giorno precedente il consumo 

Quando saranno consegnati due o tre prodotti, uno dovrà essere consumato il giorno stesso, gli 

altri o lo stesso giorno (eventuali distribuzioni speciali) o nel giorno successivi cosi come 

riportato nel calendario inviato alla scuola e cosi come riportato nel DDT (documento di 

trasporto). 

Il referente di plesso o collaboratore scolastico apporrà la propria firma e la data sul 

documento di trasporto, se possibile anche il timbro. 

L’istituto si avvale di personale interno,opportunamente indicato in convenzione, per lo 

svolgimento delle attività di: 

1. presa in carico del prodotto appena scaricato e stoccaggio nel giusto polibox, 

2. distribuzione del prodotto agli alunni, 

3. provvedere alla raccolta e/o smaltimento degli imballi. 
 

Misure di accompagnamento 

E’ auspicabile che gli insegnanti utilizzino l’opportunità fornita dal programma per una azione 

educativa di più ampio respiro, anche sollecitati dal materiale informativo che sarà 

contemporaneamente distribuito a cura del MIPAAFT. Tale materiale (locandine, poster, opuscoli, 

ecc.) sarà consegnato alle scuole a cura dell’aggiudicatario. Sono inoltre previste altre azioni, per 

fornire ulteriori spunti di riflessione ed esperienze formative dirette allo scopo di motivare 

maggiormente i bambini al consumo dei prodotti lattiero caseari. 

Più nel dettaglio: 

1. Progetti informativi 

I progetti informativi, strutturati in cooperazione con il Mipaaft, il CREA ed Unioncamere sono 

volti ad accompagnare le iniziative di informazione degli obiettivi del Programma, rivolti agli 

alunni, alle famiglie e agli insegnanti. 

I progetti informativi saranno i seguenti: 

 depliant informativo sul programma rivolto agli alunni e alle loro famiglie in occasione della 

prima distribuzione 

 opuscolo informativo sull’utilizzo della tazza 

 Manifesto/calendario per ogni classe
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2. Latte day 

Al fine di far vivere un’esperienza di scoperta dei prodotti lattiero-caseari la RTI B&F srl intende 

realizzare dei Latte day attraverso delle giornate per ciascun Istituto scolastico che saranno aperti ai 

genitori e agli insegnanti. 

Obiettivo della misura è rendere disponibili agli alunni contesti, materiali e prodotti in grado di 

stimolare la loro curiosità andando incontro al naturale desiderio di scoprire cose nuove. 

Infatti, il consumo collettivo, il mangiare insieme, costituisce un’esperienza forte in grado di 

influire positivamente sul prodotto da mangiare; i prodotti abbinati a frutta fresca, frutta a guscio, 

miele permetteranno di assaporare e gustare nuove combinazioni dal punto di vista dei 5 sensi con 

una stimolazione complessiva tattile, visiva, gustativa, olfattiva e relazionale. 
 

L’attività che coinvolgerà tutti i bambini partecipanti al programma potrà svolgersi 

 in un unico evento all’interno dell’istituto scolastico o plesso o struttura esterna, qualora vi 

sia la volontà di convogliare tutti i plessi o parte di esso in una unica struttura 

 singolarmente presso ogni plesso scolastico 
 

3. Visite alle fattorie didattiche e/o aziende di produzione 

Al fine di accrescere nei bambini la consapevolezza del consumo dei prodotti lattiero caseari e per 

far vivere un’esperienza di forte impatto emotivo, la RTI B&F srl intende realizzare delle visite 

presso aziende di produzione oppure fattorie didattiche per un numero limitato di bambini del lotto. 

Verranno coordinate le trasferte con le fattorie didattiche/aziende di produzione e le agenzie di 

trasporti. Un volta stabilite le date verranno confermate (adesione firmata dalla scuole) via mail alle 

scuole e verranno comunicate ad Agea, Mipaaft ed Agecontrol come previsto da bando. 

Ogni visita sarà compresa in un arco temporale di durata non inferiore a 2 (due) ore escluso il tempo 

di viaggio. 

Saranno selezionate le fattorie didattiche tra quelle presenti negli elenchi regionali delle fattorie 

didattiche con allevamenti riconosciuti dalla regione di riferimento oppure aziende di produzione 

legate ai processi di produzione primaria (allevamento da latte) e/o ai processi di trasformazione 

(latterie, centrali del latte, caseifici, ecc.) favorendo le aziende fornitrici del Programma al fine di 

far conoscere agli alunni i prodotti distribuiti. 
 

Per qualsiasi cosa non esitiate a contattarci ai seguenti recapiti: 

327 2241265 – lns1.rtibf@gmail.com – Avellino, Benevento, Campobasso, Caserta, Isernia, Napoli 

389 9187297 – lns2.rtibf@gmail.com – Napoli e Salerno 

320 7773573 – lns3.rtibf@gmail.com – Napoli 
 
 
 
Riferimenti generali, lamentale o informazioni tecniche: 

320 7773573 – latte.bf@gmail.com

mailto:latte.bf@gmail.com
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ALLEGATO 1: Presa visione del documento informativo 

 
 
 
 
 
 

 
Linee guida per il personale scolastico 
 
 

Gentile Responsabile di plesso, 

voglia cortesemente restituire il presente documento ALLEGATO 1 alle “Linee guida per il 

personale scolastico” firmato per presa visione da tutti i docenti ed il personale ATA in servizio nel 

plesso (compresi eventuali supplenti).   
 
Si ringrazia anticipatamente per la collaborazione. 


